Warme Camlembert €15 Zeetong €55 Chocolademousse 205
Met brood, honing, walnoten, rozijnen en tijm. Met huisgemaakte frietjes, botersaus en een fris slaatje. Met verse vruchten en cen frisse rode vruchtencoulis.
Sard1ne canette - €16 Kabeljauwfilet €39 Dame blanche €12
Geserveerd mee toasc en frisse tomactensalsa. Met aardappelpuree, gegrilde prei, schelpdieren en een romige Romig vanille-ijs met warme chocoladesaus, huisgemaakte slagroom
Kipschnitzel €19 beurre noisette met salie. en krokante Oreo-crumble.
Met huisgemaakcte dillesaus en citroen. S el e S e & il o €36 € e brmiGe €11
Padréllpepers €9 Met bloemkool-pastinaakcreme, geroosterde venkel, zeekraal en Klassicke vanillecréeme met cen krokant laagje gekaramelliseerde
Met aioli van geroosterde knoflook. verfijnde langoustinesaus. suiker.
Nobashi garnalen tempura €14 Corvinafilet €33 Matcha-cheesecake €12
Met pittige mavonaise of zoete chilisaus Met romige champignonrisotto, boerenkool en verfijnde citroenolie. Met verse vruchten en pistachenoten.
et pitcrige ye SIEMIC QIEAEIEETE " 8 pig ] P
Wilde zalmfilet €31 Coupe Colonel €11
Gemarineerd in teriyakisaus, met seizoensgroenten en basmacirijst. Frisse limoensorbet met cen scheutje wodka.
OESTERS 3st. Tataki van tonijn €36 Chocolade-ijs €3.5
Met een frisse salade van rammenas en komkommer, roze gember, Romig chocolade-ijs.
Gillardeau-oesters op Japanse wijze €17 | €33 wasabi en ponzudressing.
Met een verfijnde dressing van soja, : %
gcmbcr, mMI LTINS en s e sams, '/.:\lmcirjcs en bieslook. BOulllabEIISSC Royale €395
Gill: e : : €16 €39 Een Franse klassieker met drie soorten dagverse vis, gamba's, FRISDRANI(EN RUM
1 ardeau-oesters | mossclcn,vcnusschclpcm sc:lmpi en g:\rn:\lcn. 1 ihis s A Al 1 R 1 o i - e
Mect rode wijnazijn, fijngesnipperde sjaloc en citroen. Geserveerd in een rijke bisque, mer toast en rouille. Chaud ‘Oﬂtﬂ‘nl‘ 25 cl (plac & bruisend) €3 Bacardi Superior €
Chaudfontaine 50 ¢l (plat & bruisend) €5.5 Bacardi 8 Afos €9.5
U . €15 €99 Hele Canadese kreeft (500 g) €72 Perrier 33 cl o5 s s St b AT Rp
mami-oesters - | Met verse linguine, kreeftensaus en zeckraal. Coca-Cola / Ligllt | Zero €3
Mee rode wijnazijn, fijngesnipperde sjalot o R g
en citroen. Plateau Royal de Fruits de Mer (2 pers.) €175 IS Sl WHISKEY
X ! . Een royale selectie van 8 oesters, hele kreeft, krabpoten, vongole, Fanta S : e i e
Gegratineerde Umami-oesters €16 | €31 N e N e T o e T B R g i Johnnie Walker Black Label o5
: wulken, kreukels, kokkels, gamba's, mosselen, scheermessen en grijze 3.4 =
Met rode wijnazijn, fijngesnipperde sjalot garnalen C G S €3.4 Jameson s v:9.5
en cicroen. . Goldhcrg Indian Tonic €3.5 Jack Daniel's )
Plateau Chaud (2 pers.) €165 » : i Fiple P - Chivas Regal €9.5
g . ; Goldberg Mediterranean Tonic b
Een warme zeevruchtenschoctel met hele kreefe, langoustines, O ik R R AT e Gouden Carolus Singlc Maltc €10.5
scheermessen, krabpoten, vongole, kokkels, gamba's en mosselen. : & i i 5135,
Af‘gcwcrkr met lookboter, zeekraal en kcrsromunrics. (’Oldbcrg (xlngcr Ale SOk VODI(A
[P omEiCicRicr) €13.4 .
VOORGERECHTEN Looza ACE €3.4 /\hSOlul‘ b=,
R TR (N S e €9.
Garnaalkroketten €22 Looza Appel €3.4 SRR e
Huisgcmzlnkt, met gcf‘rituurdc pcrcrsc]ic, citroen HOOFDGERECHTEN - VLEES 3 et i S PN [Soi0lz a Sinn:\suppc] gl
en huisgemaakte garnalenmayonaise. COGNAC
A APERITIEVEN Courvoisier €10.5
Gegrilde cal‘amares €16.5 Australische zesrib €45 G e . Rémy Martin VSOP €11.5
Met lookboter, fijne sjalotjes, verse peterselie, lente-ui en citroen. ; X " 2 o)
Met warme scizoensgroenten (bloemkool, wortel en Campari €6.5
Scheermessen en venusschelpen €16.5 boontjes), huisgemaakee frictjes en pepersaus. Campari Orange €9.5 DIGESTIEVEN
Met chorizo, jonge tuinbonen en verfijnde lookjus. Ribsteak van AI‘gCIl[ijIlSC Black Angus €39 Aperol €6.5 Amaretto €7.5
: . b . A e R e e RN e o LR Aperol Spritz €11.5 Elixir d'Anvers -
Carpacmo van Slﬂ[-JakObSVrllCh[Cﬂ €19 Met hulsbtm.\.llu fllLt]LS, pepersaus en een friits hl.ldt]L. F Lo }' , - €7.5
o ey ; 3 Py . ; . Martini Bianco / Rosso €6.5 Grand Marnier €7.5
Met vers passievruchtsap, gcn?bm en c1vt10cnzcstc. afgewerke met Fendenborstfilet €39 Noene) T ettt ?
citroenkaviaar, shisoblad en fijne olijfolie. Met zoeteaardappelcréme, geroosterde hazelnoten, e s . L : ; €75
: A e o : Porto Tawny / Witte Porto €6.5 Sambuca €8.5
- ingelegde kersen en ecen verfijnde sinaasappelsaus. : s ) ;
f[Fair At eaAA L e aTD) €21 E oSk ) P Pineau des Charentes €6.5 Limoncello €7.5
Met krokante pan puri, zongedroogde tomaac en avocado. Pata Negra-kotelet €35 Grappa €8.s
4 Met bloemkool-pastinaakeréme, warme groenten en frisse BIER VAN HET VAT Calvados €9.5
TOHIJH[&I‘LZI&I' €19 chimichurrisaus. B N TR i el S €
Met avocado, wakame, dressing van geroosterde sesam en A e e Ct 2 £ 6 O 2
, waka ; ssing va s sesa o ( : : p
B e Klpfllet €29.5 Cornet Strong Blond €ig I(OFFIE
: : St {V[C[ \\ro.l;g?-ocnrcn (}?I\Pll‘.ll\’ﬂ. prei, wortel en sojascheuten), Lungo / Espresso €3.8
arpaccm van rundvlees €205 basmatirijst en teriyakisaus. C =, / . i) e -
Jappuccino / Latte Macchiato €4
Met balsamico-honingdressing, zongedroogde tomaart, BIER VAN DE FLES —M b I P oy
ijnk itten, rucola en Parmezaanse kaas PR bELS Sl =2
sroene pesto, pijnboompitten, rucola e armezaanse kaas. o 2
el S ne e MNE f Duvel 251559 Warme chocolademelk €4.5
Vissoep €16 \X/cstm:‘\llc Divbbie /ST ripel €4.5
Met rouille, toast en geraspte kaas. Rochefore 1o 5.5 THEE
Kriek Boon €4 ; 2 €3.8
Dagsoep €9 VEGETARISCH : English Breakfasc -
Dagelijks wisselende, huisgemaakte soep mer verse \ - Rozenbottel & Hibiscus =
seizoensproducten. Gegrllde auberglne C ST 5 GIN & TONIC Verse muntthee S :
Met geroosterde zoete paprika, krokante tofu, basmatirijst en een : : o Groene thee €3.
(‘1? E"]L\”i o g S kR : S ILEthe Biom by iSap phites/aGoldbeng ln dian llonics ET3t5 e sl
fris.slaatje. 2 Ey
SUPPLEMENTEN Gin Mare { Goldberg Mediterranean Tonic €I3:5
: . R g
Warme groenten €6 o oy 1o o T o Champlgnonrlsolto €18.5 Hendrick's / Goldbcrg Mediterrancan Tonic €13-5
\ 2 gos] B At Si) Met boerenkool.
Gemengde salade €5 Mayonaise =
Basmartirijst €4 Ketchup €1
Risotto 5 e Salade Anker €24
Huisgcmu;\krc Frictjcs €y Gemengde sla met radicchio, radijs, zoete peer, walnoten,
Aardappelpuree ca granaatappel, feta en honing-mosterdsaus.




